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L'OUTIL REGIONAL QUI FAIT LE LIEN ENTRE
LES METIERS ET LES FORMATIONS

LES METIERS

DE L'EMPLOI A LA FORMATION

HOTELLERIE, RESTAURATION, ALIMENTATION

BOUCHERS, CHARCUTIERS, BOULANGERS

hdy , . . .
:_i'_;, QUELLES SONT LES FORMATIONS PREPARANT A CE METIER EN REGION ?

Projet financé avec le concours de I'Union européenne
avec le Fonds social européen.
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LES METIERS HOTELLERIE, RESTAURATION, ALIMENTATION / BOUCHERS, CHARCUTIERS, BOULANGERS

@;‘*“{"" QUELLES SONT LES FORMATIONS PREPARANT A CE METIER EN REGION ?

FILIERES DE FORMATION VISANT CE METIER

Filiere
principale

Filiere ) .
(A Travail social
périphérique

Agroalimentaire, alimentation, cuisine

NIVEAU DES FORMATIONS VISANT CE METIER
5 2 529 [l CAP-BEP
o, 28 % [l Bac
A) 8% Il Bac+2
des formations visant ce métier 12 % Il cap, habilitations
relevent du niveau CAP-BEP

@ Sources : Carif-Oref Provence - Alpes - Céte d’Azur - Base effectifs en formation ; RCO, Onisep - Certif info - Traitement Carif-Oref Provence - Alpes - Céte d'Azur.
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L'ensemble des formations visant ce métier en région

Pour en Localiser
savoir sur I’offre de

la formation
certification régionale

Niveau CAP-BEP

ico o
ico o
ico o
ico Ny
ico o
ico o
ico o
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ico o
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ico Ny

MET@FOR | &=~

Intitulé de la
formation

CAP agricole
services aux
personnes et
vente en espace
rural

CAP boucher

CAP boulanger

CAP charcutier-
traiteur

CAP chocolatier
confiseur

CAP glacier
fabricant

CAP patissier

MC boulangerie
spécialisée

MC cuisinier en
desserts de
restaurant

MC employé
traiteur

MC patisserie
boulangere

Filieres de
formation

Travail social

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Type
certificateur

Ministeres

Ministeres

Ministéres

Ministéres

Ministeres

Ministéeres

Ministéres

Ministeres

Ministeres

Ministéres

Ministéres

Effectifs
total

en
derniere
année
(2018)

175

300

391

27

34

18

607

111

31
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Niveau Bac + 2

ico

ot ]

ico w

Niveau CQP, habilitations

ico w

MET@FOR

MC patisserie,
glacerie,
chocolaterie,
confiserie
spécialisées

Opérateur de
transformation
industrielle des
viandes

BP boucher

BP boulanger

BP charcutier-
traiteur

Bac pro boulanger
patissier

Boulanger

Chocolatier
confiseur (BTM)

Patissier confiseur
glacier traiteur
(BTM)

Boulanger (BM)

Patissier confiseur
glacier traiteur
(BM)

CQP boucher

~" QUELLES SONT LES FORMATIONS PREPARANT A CE METIER EN REGION ?

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Agroalimentaire,
alimentation,
cuisine

Ministeres

Ecoles
d'ingénieurs

Ecoles des
chambres de
métiers et de
|'artisanat

Ministeres

Ministéres

Ministeres

Autres
établissements
ou organismes
spécialisés

Ecoles des
chambres de
métiers et de
|'artisanat

Ecoles des
chambres de
métiers et de
|'artisanat

Ecoles des
chambres de
métiers et de
|'artisanat

Ecoles des
chambres de
métiers et de
|'artisanat

Branches
professionnelles
- CPNE

144

51

52

NS

64

NS

11

45

NS

NS
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CQP technicien Agroalimentaire, Branches
= < boucher alimentation, professionnelles X NS
cuisine - CPNE
CQP vente de
ico o produits : Sgrf]‘:;nerce. X -

charcuterie
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